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Hausgemachte Spargelcremesuppe ——  ¢380e

Spargel klassisch mit Sauce Hollandaise

ODER zerlassenen Butter N 18,50 €

WeifSer Spargelstangen
und Petersilienkartoffeln

Spargel luftgetrockneten Schinken /|| 21,50 €

Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln

Spargel & Schnitzel Wiener Art — L. 2550¢€

vom Schwein, Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln

Spargel & Wildschwein Medaillons™/ L 27,50 €

vmit Natursaftl, Sauce Hollandaise und Kroketten

Spargel PIZZA = 20,90€

Sauce Hollandaise, Mozzarella,
luftgetrockneten Schinken und Rucolla

Spargel a la Innviertel —m—  2150¢€

mit gebratene Serviettenknddel, Speck,
/wiebeln und Sauce Hollandaise

Nachspeise: Birne Helene _ 8,50 €

pochierten Birne mit Birneneis und einer
warmen Schokoladensauce und Sahne
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Bitte um Tisch Reservierung +43 7758 40154 oftice(@gh-zurpost.at
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